
Lastbergets läckerheter från havet

Havets delikatesser är ju underbara! Goda som de är eller i 

kombination med någon spännande krydda. Börja med varm 

och go’ soppa och hugg sedan in på resten av härligheterna.

Blåmusselsoppa med citrongräs

Räkor med limeaioli

Varmrökt lax med en senapcreme

Ugnstekt hälleflundra med portabello, vitlök och 

bladspenat

Sojamarinerad lax med majsplättar

Potatis- och primörsallad med tryffelvinägrett

Baguetter och plocksallad

Vitlökskrutonger

Saffransparfait med hallonsås 



Fräscht och nyttigt på Lastberget

Denna buffé är sammansatt efter en kolhydratsnål diet med 

många spännande smaker, nyttiga proteiner och bara de nyttiga 

långsamma kolhydraterna.

Bulgursallad med soltorkade tomater

Cesarsallad på kyckling

Chili- och citrongräs marinerad lax med limeyoghurt

Helstekt biff med woksås

Linssallad med avokado och chili

Vitlöksgratinerade musslor

Primörsallad

Grovt bröd

Avokadosmör

Tapenad

Raw food chokladtårta med hallonsås



Lastbergets egna

Genom åren har det blivit en och annan egen skapelse här på

Lastberget. Äntligen har vi samlat några av de bästa till en härlig 

buffé!.

Caesarsallad med grillad kyckling och krutonger

Helstekt biff med ruccolasallad och en tryffelcreme

Krämig laxsoppa med dill och färsk potatis

Räkor och mangosallad

Grillad lammytterfilé med fänkål, champinjoner och 

bladspenat

Färska rödbetor med ruccola och pinjenötter

Klyftpotatis 

Basilikabröd

Plocksallad

Fruktsallad med glass



Läckerheter från Sveriges skogar och sjöar

Sveriges skogar och sjöar bjuder på en mängd spännande råvaror. 

Här har vi många lokala förmågor som hjälper oss att lyckas.

Vildsvinsstek med auberginekaviar

Halstrad fjällröding med pepparrotskräm

Renskav med skogschampinjoner och messmör

Rårörda lingon

Älgstek med Waldorfsallad

Västerbottenpaj med Kalixlöjrom, crème fraiche och rödlök

Potatis och primörsallad

Pannacotta med hjortronmynta



Lastbergets skaldjursbuffé
Ett pristillägg tillkommer på denna buffé

Om ni vill njuta lite extra rekommenderar vi verkligen denna 

platå. Vi serverar den på stora isade fat med tång från havets 

botten. Njut tillsammans med god champagne och utsikten över 

Mälaren. Vissa variationer förekommer beroende på säsong.

Hummer, krabba, färska räkor, rökta räkor, kräftor, 

havskräftor, varmrökt lax

Sillar: tomat, senap och Lastbergets egna

Blåmusslor

Spädsallad med saffransvinegrette

Västerbottenost

Knäckebröd

Vitlöksbröd

Aioli

Rhode Islandsås



Skaldjursbuffé
Om ni vill njuta av en mindre variant av vår härliga 

skaldjursbuffé!

Färska räkor, rökta räkor, kräftor, varmrökt lax

Sillar: tomat, senap och Lastbergets egna

Blåmusslor

Spädsallad med saffransvinegrette

Västerbottenost

Knäckebröd

Vitlöksbröd

Aioli

Rhode Islandsås



Vårbuffé

Matjesilltårta
Inkokt lax med örtsås

Grillad sparris
Pocherat ägg med romsås

Olika sorters sill
Helstekt kalvrygg med primörsallad

Kräftskagen
Färskpotatis
Spädsallad

Ceasarsallad på vårkyckling
Ostar

Smultronparfait med mandelflarn



Lastbergets fiskmeny

Kalixlöjrom serveras med råraka, rödlök 
och smetana. Toppad med citron.

Fiskragu på hälleflundra, gösfilé och 
röding. Serveras med potatisbakelse, 

chablissås och grönsaksjulienne.

Osttallrik med tillbehör

Havtornsparfait serveras med 
mandelflarn och hallonspegel



Lastbergets viltmeny

Halstrad fjällrödingfilé med gräddkokta 
kräftor, smaksatta med timjan och 

vitlök

Honungsgratinerad chevré

Helstekt rådjurstek serveras med en 
kantarellsås och potatiskrocketter och 

rårörda lingon

Messmörglass med kanelkokta körsbär, 
serveras i en mandelkorg



Köksmästarens tips

Helstekt oxfilé serveras med en roquefortsallad 
och balsamico vinegrette

Grillad kalv entrécôte på en bädd av 
honungsrostade rofrukter och zinfandelsky

Osttallrik med tillbehör

Creme brûle med vanlijglass och smultron



Lastbergets avsmakningsmeny
Ett pristillägg på 195 kr tillkommer

Spädsallad och ankleverterrin 
med fikonmarmelad

Gravad lax i ett smördegshus
med crème fraiche dressing

Musselsoppa smaksatt med 
citrongräs och kokosmjölk

Halstrad rödingfilé med kokta havskräftor

Helstekt kalvrygg med mandelpotatispuré och 
palsternackschips serveras med säsongens primörer

Ost med tillbehör

Desserttallrik


